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Herzlich Willkommen!!! QUALITY OF LIFE SERVICES

Unsere BBQ Angebote fiur
das Jahr 2023

BBQ Angebot I

Ab 20 Personen buchbar:

Cocktailempfang

Tropical Sunshine
(mit und ohne Alkohol)

BBQ vom Holzkohle Grill

In Pesto mariniertes Hahnchensteak
Schweinenackensteak im Pfeffermantel
Bratwurst und Rauchzipfel vom Rost / Fleischerei Kinnius /
Gegrillte Zucchinitaler

Beilagen:
Bunte Salatvariation der Saison mit zweierlei Dressing
Rohkostsalate mit frischen Krautern
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Senfdressing und schwarzen Oliven
Geschwenkte Erddpfel mit Meersalz an Krduterdip
Hierzu servieren wir Thnen
Ofenfrisches Baguette
dazu eine Auswahl von verschiedenen Dips

Dessert
Orangen-Vanille Mousse mit gerdsteten Kokosraspeln

Getradnke so viel ihre Gadste mogen:
Barre Pilsener, Schneiders Weisse, alkoholfreie Getradnke, Hausweine Rot- und
WeiBwein
Service fir 3 Stunden ab Beginn des Cocktail Empfangs.

Bei Beginn der 4 Stunde kommen zusatzlich 200 € firs all inklusiv und
29.50 je Stunde pro Mitarbeiter dazu
(Weitere Spirituosen und Kaffeespezialitdten werden extra abgerechnet)

Alles inklusive
pro. Person
57.90 € zzgl. 20.00 € Zoopreis (Eintritt & Filihrung)

(Unter 20 Personen berechnen wir Ihnen immer die Mindestanzahl von 20 Personen.)

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit SiBungsmittel(n) und / oder Zuckerart(en), 6 enthalt eine Phenylalaninquelle,

7 mit Phosphat / MilcheiweiB, 8 gewachst, 9 geschwarzt, 10 geschwefelt, 11 mit Chinin, 12 kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken, FF Formfleisch.

Bezeichnung der Fleischsorte: (S) = Schweinefleisch; [R] = Rindfleisch; (G) = Geflugel; [F) = Fisch; (V) = vegetarisches Gericht. Nahrwerte: Alle Nahrwertangaben beziehen sich auf die Portionsgrafie laut
Rezept und unterliegen warenbedingten geringfiigigen Schwankungen. Unsere Kiiche verwendet jodiertes Speisesalz. Lieferbedingte Anderungen vorbehalten.
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BBQ Angebot II

Ab 20 Personen buchbar:

Cocktailempfang
Wild Berry
(mit und ohne Alkohol)

BBQ vom Holzkohle Grill

Hahnchenfilet in Currymarinade
Schweinemedaillons
Steaks vom Roastbeef in Knoblauch-Krauter Marinade
Kleine Garnelenspiefle mit Ras el Hanout
Bratwurst und Rauchzipfel vom Rost / Fleischerei Kinnius

Beilagen:

Wassermelone mit Feta
Kartoffelschwédne mit Krauterdip
Gezupfte Blattsalate mit zweierlei Dressing
Rohkostsalate mit frischen Krautern
Gemiisepfanne ,Afrika™ mit Gemiise der Saison
Hierzu servieren wir Ihnen
Ofenfrisches Baguette
dazu eine Auswahl von verschiedenen Dips

Dessert

Mousse au Chocolat

Honig-Quark Creme auf Schoko-Biskuit mit Mandelsplittern

Getradnke so viel ihre Gadste mogen:
Barre Pilsener, Schneiders Weisse, alkoholfreie Getrdnke, Hausweine Rot- und
WeiBlwein
Service fir 3 Stunden ab Beginn des Cocktail Empfangs.

Bei Beginn der 4 Stunde kommen zusatzlich 200 € fiirs all inklusiv und
29.50 je Stunde pro Mitarbeiter dazu
(Weitere Spirituosen und Kaffeespezialitdten werden extra abgerechnet)

Alles inklusive
pro. Person
64.90 € zzgl. 20.00 € Zoopreis (Eintritt & Fiihrung)

(Unter 20 Personen berechnen wir Ihnen immer die Mindestanzahl von 20 Personen.)



